B()ll de C()mmallde Venez découvrir notre ferme, en Périgord Blanc,

Pensez a grouper vos commandes en bordure de la N21, proche du village de Sorges
merci d’écrire vos nom et adresse en lettres capitales
et de renseigner I'ensemble des informations
afin de faciliter la livraison

M. et M™e

Adresse de livraison

Nos engagements

Respect de I’environnement et des animaux

Produits de caractére

Code postal Ville

Adresse E-mail

Elevage en liberté des oies dans nos prairies

Tél

Alimentation des oies produite sur la ferme
Fabrication des conserves garantie sans additif.

Reglement par chéque a I'ordre de Ferme Andrévias EARL

Nos marchandises voyagent aux risques du destinataire.
En cas d’avaries ou manquants faire toutes réserves sur le
récépissé du transporteur et nous en avertir.

Vous disposez d’un droit de rétractation de 14 jours

francs pour retourner le colis a vo
remboursés dans le mois.

GARANTIE: nos efforts portent sur la qualité de nos produits.
Si I'un d’eux ne vous donnait pas satisfaction il vous serait

remplacé en connaissance du motif.

VOTRE COMMANDE

Frais de port (merci de choisir votre
mode de livraison)

Frais de port offerts pour toute
commande supérieure 3 400€

Chrono relais: livraison en point relais le
plus proche de chez vous, délais de
livraison* de 2 a 6 jours

Colissimo (livraison a domicile en 48h)

Chronopost (livraison* a domicile en 24h,
possibilité de livraison de produits mi-
cuit en boite isotherme sans garantie de
respect de la chaine du froid en cas de
retard de livraison)

Chronofresh (livraison* en 24h en
camion réfrigéré. Solution la plus sdre
pour vos livraisons de denrées
alimentaires se conservant a +4°C. La
température de votre colis est suivie tout
au long du transport afin d’assurer la
chaine du froid) Uniquement en
novembre et décembre

TOTAL DE VOTRE COMMANDE

*délais de livraison exprimés en jours ouvrés et a titre indicatif.
Nous déclinons tout retard de livraison émanant de la

responsabilité de nos partenaires.

. Producteur
fermier
depuis 1950,

s frais et vous serez

(Fournir le code du couvercle)

+12.00€ O

+18.00€ O
+22.00€ O

Contact

636 Avenue de Limoges
RN21-24420 SORGES -Tél. 05.53.05.02.42
fermeandrevias@gmail.com

O FermeAndrevias

www.fermeandrevias.com 2025_2026

A (valables jusqu’a fin janvier 2026)

+35.00€ O




w . w A ) .
. o Prix . b Prix . 2 Prix
FOIE GRAS D’OIE Prix | £ Prix | £ 2 Prix |2
C ] aux PRODUITS CONFITS C < aux PRODUITS DU PERIGORD c g aux
EN CONSERVE TT. E 100g TT. 3 100g TT. 3 100g
90g 17,00€ 18,89€ CONFIT D'OIE Une aile | 425g 14,40€ 3.39€ ﬁ]';rcez‘é:tg Féﬁ:&%ﬁi?&'ﬂa“ o 350g 7,95€ 2,27€
FOIE GRAS D’OIE ENTIER 130g 24,50€ 18,85€ Une cuisse | 425g 14,40€ 3,39€ poivre, graisse d'oie. 7009 15,20€ 2,17€
Ingrédients : Foie gras d'oie 98%, sel et . X
poivre 2%. 2009 | 36,00€ 1800€ Une aile + une cuisse | 700g | 22,80€ 2,208 BOUDIN NOIR AUX OIGNONS
4009 70,00€ 17,50€ Ingrédients : Oie, graisse d'oie, sel et poivre. TARTINABLE 130g 3,05€ 2,35€
Ingrédients : sang, gras de porc,
oignons, créme, sel, poivre.
a 220 9,00€ 4,09€
FOIE GRAS D'OIE ENTIER 209 2050€ 2218€ GESIERS D'OIE 2| [ | ‘
TRUFFE A 3% 130g 29,50€ 22,69€ Ingrédients : Gésiers d'oie, graisse, sel. BOUDIN NOIR AUX NOIX ET AUX
i g:fgg'i B2 2009 | 44,00€ 22,00€ ﬁ;?yd?eﬁfﬂaﬂ'gfii porc 130g 3,55€ 2.73¢
) 0, 0. N y y
4009 | 86,00€ 21,50€ ABATS D'OIE 4509 | 755¢ | | | 168€ | oignons, noix (17%), créme,
Ingrédients : 1 gésier, 1 cou, ailerons, sel et poivre.
sel et poivre.
BLOC DE FOIE GRAS D'OIE 1309 18,10€ 1392€ S .
Ingrédients : Foie gras d'oie 90%, eau, CEPES DU PERIGORD 200g 9,10€ 4,55€
sel, poivre, porto. 200g 27,40€ 13,70€ GRAISSE D'OIE 340g 3,50€ 1,03€ Ingrédients : cépes, graisse d'oie, sel. 400g 14,70€ 3,675€
680g 5,40€ 0,79€
PATE DE FOIE D’OIE TRUFFE A 2%, | 130g 1810€ 1392€
60% FOIE GRAS D'OIE 200g | 26,40€ 13,20€ -
Ingrédients : Foie gras d’oie 60%, porc, 7~ B Prix
truffe, sel et poivre. 275g 34,90€ 12,69€ PLATS CUISINES S LES NOIX TTC
E]
3 di
PATE DE FOIE D’OIE, 60% FOIE 130g 14.10€ 1085¢€
X , k Poids ne
ERAS DOIE o CERNEAUX DE NOIX 2259 | s500e | | [ 222¢ |
Ingrédients : Foie gras d'oie 60%, porc, | MANCHONS D’OIE AUX LENTILLES | 420g 5,80€ 1,38€ Pour vos apéritifs, salades et patisseries.
R [¢] 20,80€ 10,40€ - X .
armagnac, sel et poivre. Ingrédients : Manchons doie 30%, lentilles vertes 840 10.50€ 1.25€
40%, sauce 30% (bouillon de viande, poireaux, 9 i i
= n oignons, laurier, sauge, bouquet gami, sel et poivre). B
COU D'OIE FARCI TRUFFE 1% i S > CERNEAUX DE NOIX ENROBES | 1509 | 600 [ | | 400e |
Ingrédients : Porc, graisse d'oie, 225g 12.30€ 547€ DE CHOCOLAT NOIR
foie gras d'oie 25%, peau de cou d'oie, 2 ! OIE AUX HARICOTS 8509 10,70€ 1,26€ Pour un café gourmand.
sel et poivre. 425¢g 22,20€ 5,22€ Ingrédients : Haricots lingots 40%,
confit d'oie 30%, sauce 30% (tomate, 11809 (21508 LTS o 150 ‘ 5.00€ ‘ ‘ ‘ 333¢€ ‘
oignons, bouquet garni, sel et poivre). CERNEAUX DE NOIX CARAMELISES 9 > ,
9 . @ Prix Délicates friandises.
FOIE GRAS D’OIE Prix | £ B
&
- E] @ .
ENTIER MI-CUIT T1C |3 100g N Pri £ FUE NOUS CONTACTER
rix = HUILE DE NOIX
SAVEURS A PARTAGER TTC g aux
TC |8 100g
FOIE GRAS D'OIE ENTIER MI-CUIT | 250g |  5360€ 21,44€ FARINE DE NOIX 3009 | 4s0e | | 150¢_|
EN TERRINE Conseil d’utilisation : & utiliser dans
o ’ oo 4009 83,00€ 20,75€ vos préparations a hauteur de 1/3
Ingrédients : Foie gras d'oie 98%, sel et 1309 4,45€ 3,42€ maximum en complément de farine.
poivre 2%. Conservation 2 mois & + 4° 600g 116,00€ 19,33€ RILLETTES PURE OIE P -
Py 3 . 2009 6,00€ 3,00€
Ingrédients : Oie 98%, sel et poivre.
270g 7,20€ 2,67€ 130 470€ 3.62€
FOIE GRAS D'OIE ENTIER MI-CUIT | 2509 |  6340€ 25,36€ ﬁ}ggg;jﬁ:ﬁ%ﬁgﬂ:ﬁne seurre o[ 4 [ ] [ 3, |
TRUFFE A 3% EN TERRINE d ; X ’ ’
Ingrédients :Foie ras doie 95%,truffe 3% sell 00 | 98:30€ Cil2ls PATE DE CAMPAGNE 130g | 370€ 285€ ety Gt i ey (e, Sl
et poivre 2%. Conservation 2 mois & + 4° 600g 139,40€ 23,23€ Lg?;i:i;r;trii i::sgerzsnﬁi;rfsfgorc 200g 4,90€ 2.45€
3 0,
sel, poivre et armagnac. 4009 8,60€ 2,15€ CRQO_UANTS AUX NOIX 1109 ‘ 4,70€ ‘ ‘ ‘ 4,27€ ‘
90g 17,50€ 19,44€ Inqredlents : Sucre,farine, beurre,
FOIE GRAS D’OIE ENTIER MI-CUIT noix, ceuf, sel.
EN BOITE 130g 25,00€ 19,23€ "
Ingrédients : Foie gras d'oie 98%, sel et | 2009 36,50€ 18,25€ E=
H . A ) ) £ GOMASIO 110
polvre 2%, Conservation 0 moisa +4° |~ SAUCE ET POTAGE a0 W zce | [ 382 |
9 o0 17.625€ (e Pour agrémenter vos salades.
W\?;ETT FOUR—T EsAsu IEO||E G'F;-Ast g s = 5 PREPARATION POUR GATEAUX AUXNOIX | 2109 ‘ 8,90€ ‘ ‘ ‘ 1,75€ ‘
O (e B e SAUCE PERIGUEUX 130g | 555¢ | | | a21e | Ingrédients :Noix, farine de blé, farine
Mc’i_gret doie 3609_, fmegra_s d‘0|e 130(; selet | 5009 33,50€ 6,70€ Ingrédients : Bouillon, jus de viande, échalotes, de noix, sucre, sel.
poivre. Conservation 3 mois & + 4 farine, jus de truffes 1%, sel et poivre.
MAGRET SECHE (sous-vide) Piéce dienviron POTAGE AUX TRUFFES NOIRES 4009 | 990¢ | | | 2475¢ |
Ingrédients : oie, sel, Armagnac, poivre. Ingrédients : Bouillon de volailles, haricots
Conservation 6 mois a + 4° 2709 9,55€ ‘ ‘ 3,54€ ‘ blancs, [égumes, créme fraiche, truffes 2%, sel et poivre.




