Prix
TT.C

FOIE GRAS D'OIE
EN CONSERVE

PRODUITS DU PERIGORD

PRODUITS CONFITS

Quantité

|
CONFIT D’OIE i - %
90q 17,00€ ; 18,89€ Une aile | 4259 14,40€ 3,39€ ENCHAUD PERIGOURDIN 350g 800€ 2,28€
FOIE GRAS D'OIE ENTIER 130q 24.60€ 18.85€ Une cuisse| 4259 14,40€ 3,39€ lnqredlentr_»: Echlr!e de pore, ail, sel S
Ingrédients : Foie gras d'oie 98%, sel et : 5 poivre, graisse d'oie. 7009 15,40€ 2,20€
poivre 2%. 200g 36,00€ 1800€ Une aile + une cuisse| 700g 22,B0€ 3,26€ T 7%
400g 70,00€ 17,50€ Ingrédients : Oie, graisse d'ole, sel et poivre. BOUDIN NOIR AUX OIGNONS
TARTINABLE 1309 3,05¢ 2,35€
S - e R 2204 ‘ S f l | o ‘ Ingrédients : sang, gras de porc,
90g 20,50€ 22,T8€ Z 8 4 oignons, créme, sel, poivre.
FOIE GRAS D’OIE ENTIER -~ e . IGésélglﬂstb gf' . n < 9 e, sel, p
2 '} K 5 ngrédients : Gésiers d'oie, graisse, sel. =
Dbl s BOUDIN NOIR AUX NOIX ET AUX
ol bl 2009 | 44,00€ 22,00€ OIGNONS TARTINABLE
rurres, B, Sel € (5 ¢
P 400g 86006 2150¢€ ABATS D'OIE 450q { _190€ [ ‘ I 1,75€ ‘ lngrédlentsi: sar;q, gras de porc, 130g 3,55€ 2,13€
T o s 5 Ingrédients : 1 gésier, 1 cou, ailerans; oignons, noix (17%), créme,
100g 14,00€ 14.00€ sel et poivre. id
BLOC DE FOIE GRAS D'QIE
1
Ingrédients : Foie gras d'oie 90%, eau, L Lag 13728 GRAISSE D'OIE 3409 310€
sel, poivre. 200g 2740€ 13,70€ 680q 5,B0€
PATE DE FOIE D'OIE TRUFFE A 2%, | 130g 1810€ 1392¢ e Prix
SO bl GRS DO 200 3,20¢ - Prix = Prix
Ingrédients: Foie gras d'oie 60%, porc, 4 20A0¢ 13 PLATS CUISINES E LES NOIX TTC aux
truffe, sel. 2759 | 34,90€ | 12.69€ TIC | 3 HE 100g
~ } = d
| PATE DE FOIE D'OIE, 60% FOIE ol e o : - .
GRAS D'OIE g : > MANCHONS D'OIE AUX LENTILLES | 4209 |  580¢€ 1,38€ CERNEAUX DE NOIX £y so0e | | | 222¢ |
Ingrédients : Foie gras d’oie 60%, porc, Ingrédients :Manchors doie 30%, lentilles vertes 840 Pour vos apéritifs, salades et patisseries.
armagnac, sel et paivre. 200g 20,80€ 10,40¢€ 40%, sauice 30% (bouilon de viande, poireaix, 9 10,50¢€ ; 1206 T
= e oignons, laurier, sauge, bouguet gami, sel et poivre). J | ‘ | E
- RNEAUX 1509 5,50€ 3,67¢
| [couD'oIE FARCI TRUFFE 1% ‘ - CERNEAIXDE NOD ENROEE S 2
| e 7 2 DE CHOCOLAT NOIR
iobdiante: Pore apaicee didis, o OIE AUX HARICOTS 8505 | 10,70¢€ 1.26¢ i e
foie gras d'oie 25%, peau de cou d'oie, 2 Ingrédients : Haricots lingots 40%, 11809 13.80€ 117¢ 4 '
sel et poivre. 4259 22,20€ confit d'oie 30%, sauce 30% (tomate, 5 z b
| oignons, bouguet garni, sel et poivre). CEANEAUR DE oI C AR sMEl1aE~"| 15086 ‘ 500€ _-i...,,, l 333€ ‘
7 2 Délicates friandises.
FOIE GRAS D'OIE Prix | % el
[ B
ENTIER MI-CUIT e & > =
SAVEURS A PARTAGER 25 | ss0e 34.00¢/ite
Poids net 2 HUILE DE NOIX 50¢! 14,00€ 28,00€ ffitre
FOIE GRAS D'OIE ENTIER MI-CUIT | 250g 53,60€ 21,44€ | 100c! 24,00€ 24,00€/litre
EN TE.f?RfNE Z 4009 83,00€ 20,75€
| Ingrédients : Foie gras d'oie 98%, sel et 130g 4,60¢€ 3,54€
| | poivre 2%. Conservation 2 moisa + 4° 600g 116,00€ 19,33€ RILLETTES PURE OIE T s
(L 200 1
} I" | Ingrédients : Oie 98%, sel et poivre. g fals 5108 ﬁgr?cﬁf:t?-uoix. g . 110g I 4,20€ l | 4 3,82€ "|
| 2709 T40€ 2,74€ Pour agrémenter vos salades, /
FOIE GRAS D’OIE ENTIER MI-CUIT 2509 6340€ 25,36€ T
TRUFFE A 3% EN TERRINE 400 24576 . i
Ingrédients - Foie gras divie 95%, truffe 3%,sel 2 ik 2 PATE DE CAMPAGNE 180g | 3706 2008 PREPARATION POLRGATEAUX AUXNOIX | 5109 | 8g0e | | | 1me |
poivre onservation 2 mois a + g E ) 2 i 3 i
et poivre 2%.C ation 2 mois & +4° 600 139,40€ 2323€ Ingrédients: Gras et maigre de porc 200g 4,90€ 2,45€ Ingrédients :Noix, farine de blé, farine
foie de porc, foie gras 17%, eufs - de noix, sucre, sel.
sel, poivre et armagnac. | 400g 8,60€ 2,15€
90g 17.50€ 19,44€
FOIE GARAS D'OIE ENTIER MI-CUIT 1309 ””é‘sagﬁ e z
ENSOIE: | i : - } @ NOIX FRANQUETTE thg | s500€ l 0,50€
!ﬂq_rem;;:sé e e dfgle 2B%, Tj et | 2009 | 3550¢ 18,25€ SAUCE ET POTAGE Prix 2 Produit disponible d’octobre & mai
polvre . Conservatien 10 mois a + T
i 4009 | 70,50€ 17,62€ TT.C é
|
| [macrReTrOURREAUFOIEGRAS T @~ .
MI-CUIT (sous-vide 5/6 pers. Inarédients : SAUCE PERIGUELIX 1300 | 5858 | | 4276 |
M?GM doie 360g, foie gras doie140g,selet | 500qg 33,50€ 6,70€ Ingrédients : Bouillon, jus de viande, échalotes, -
poivre.Conservation 3moisd +4° farine, jus de truffes 1%, sel f poivre.
MAGRET SECHE (sous-vide) POTAGE AUX TRUFFESNOIRES | 4009 | 9,90¢ 2.47€
|
| e R e T o e gy e o e i A —— e o e ol Pt e o e r -




BOll de C()mmallde Venez découvrir notre ferme, en Périgord B.'an.c.,

Pensez a grouper vos commandes ' en bordure de la N21, proche du village de Sorges
merci d’écrire vos nom et adresse en lettres capitales i :
et de renseigner I'ensemble des informations
afin de faciliter la livraison

M EEM™ e NOS €TIGAGCMENLS

Adresse de lIVIGISON .t escenessssesnsssssasanees

Respect de 'environnement et des animaux
Cr
Codepostal....... ... . VNille .. é|evaqe en liberté des oies dans nos prairies
Adresse E-mail coveceeeeireannn R e | Alimentation des oies produite sur [a ferme

e .

Fabrication des conserves garantie sans additif.

Réglement par chéque & I'ordre de Ferme Andrévias EARL

Nos marchandises voyagent aux risques du destinataire.
En cas d’avaries ou manguants faire toutes réserves sur le
récépissé du transporteur et nous en avertir.

Vous disposez d’un droit de rétractation de 14 jours
francs pour retourner le colis & vos frais et vous serez
remboursés dans le mois.

GARANTIE : nos efforts portent sur la qualité de nos produits.

Sil'un d’eux ne vous donnait pas satisfaction il vous serait

remplacé en connaissance du motif. (Fournir le code du couvercle)
VOTRE COMMANDE

Montant de la commande

Frais de port {merci de choisir votre
mode de livraison)

Frais de port offerts pour toute
.commande supérieure 3 400€
Chrono relais: livraison en point relais e +12.00€ [0
plus proche de chez vous, délais de

livraison* de 2 a 6 jours

Colissimo (livraison a domicile en 48h) +18.00€ O

Chronopost (fivraison* a domicile en 24h, +22.00€ L
possibilité de livraison de produits mi-

cuit en boite isotherme sans garantie de

respect de la chaine du froid en cas de

retard de livraison)

Chronofresh (livraison* en 24h en +35.00€ O 636 Avenue de Limoges

camion réfrigeré. Solution la plus sire -

i Gl e d RN21-24420 SORGES -Tél. 05.53.05.02.42
iiimeptaires 5 conserv_ant a +_4_“C. La fermeandrevias@gmail.com

empeérature de votre colis est suivie tout

au long du transport afin d'assurer la @ FermeAndrevias

chaine du froid).

www.fermeandrevias.com

FR %%fj%
e g

TOTAL DE VOTRE COMMANDE

24-540-01
CE

*délais de livraison exprimés en jours ouvrés et a titre indicatif. |
Nous déclinons tout retard de livraison émanant de la |



